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24.-25.10.25
Valle dei Laghi

Trentino I

MESE DEL

GARDA cusTO
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MENU CENA GOURMET
ROSSO RUBINO
chef Walter Miori

ANTIPASTO
Insalata di durelli di pollo con
“fagioli en bronzon"
e pane nero croccante

PRIMO
Orzotto alla zucca e salsiccia con
noci del Bleggio tostate

SECONDO
Lombo di cervo con salsa
al vino rosso e verze brasate
Sformatino di patate e castagne

DOLCE
Tortino alle mele e noci con
mousse di semolino
e confettura di corniole

GIOVEDI 24 OTTOBRE ALLE ORE 20
Cantina F.lli Pisoni di Pergolese



